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EL LAGAR DE ISILLA

09400 La Vid (Burgos)

Tel.: 947 504 316. Fax: 947 504 316
bodegas@lagardeisilla.es

Antigua carretera N-122,s/n

Visitas a la bodega:

Lunes a viernes: visita a la bodega de
elaboracion. Lunes a domingo: visita a

la bodega histérica
Peticiones:
947 504 316

Posibilidad de comprar vino: Si
Hay posibilidad de comer en el restau-
rante de la bodega histérica
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