PARA PICAR

O SOPA CASTELLANA ...t 4,50 €
e GAMBAS A LA PLANCHA (12 WA ..o 19,00 €
¢ ZAMBURINAS A LA PLANCHA ... 15,00 €
¢ CALAMARES FRESCOS FRITOS .ottt 15,00 €
e CHIPIRONES FRESCOS A LA PLANCHA ..., 15,00 €
e PULPO A LA BRASA SOBRE PURE CON ALL-OLI ...coovveeeeeeaaanen 18,00 €

e DUELA DE COMBINADOS DE IBERICOS - Jamdw, lomo; chovigoy queso-.. 18,00 €

e LOMO IBERICO DE GUITUELO ..o 18,00 €
o JAMON IBERICO DE BELLOTA AL CORTE (100 GV i 22,00 €
@ CHORIZO A LA BRASA ..ottt e e 9,00 €
PINCHO CHORIZO: oo 1,20 €

e MORCILLA DE ARANDA ( 8 wnidaades) ........cccuvveeurieeaiieeaiiaeeeiaaan, 9,00 €
¢ PINCHO MORCILLA: ..o 1,20 €

e QUESO DE OVEJA SEMICURADO 0 CURADO cvvvveeeiieeeieeiieeiaeeann, 12,00 €
e DUELA DE QUESOS - 5 qUesOs VOWTAAOS .....vvveeeeiiaieeeiiiiee 17,00 €
e CECINA CON VIRUTAS DE FOIE Y ACEITE EN RAMA.....c.cvevneennn. 16,00 €
e CAVIAR DE WAGYU (CECINA PREMIUM DE FINCA SANTA ROSALIA........... 22,00 €

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



PARA PICAR

MOLLEJAS DE LECHAZO A LA PLANCHA ... 15,00 €
LOMOS DE SARDINAS EXTRA AHUMADAS CON%;ZNDIVIAS CON VINAGRETA
,FRUTOS SECOS Y QUESO DE BURGOS ( 4 wndd) ......coevvvveeean. 16,00 €
OREJA RELLENA DE BACON Y QUESO ... 12,00 €

CROQUETAS DE ESPINACAS ,BACALAO Y GAMBAS (12 unds) .....10,00 €
CROQUETAS DE JAMON IBERICO CON BACON Y YORK (12 unds) 10,00 €
REVUELTO DE MORCILLA CON PIMIENTOS Y ALMENDRAS ......... 13,50 €
REVUELTO DE BOLETUS CON PASAS ..ovveeeieeeeeeesie e 13,50 €
BOMBON ROCHE DE MORCILLA DE ARANDA CON PIMIENTOS Y ALMENDRAS
SOBRE CUNA DE PATATAS PAJA (WidAd) ..., 2,50 €

TRIGUEROS CON TORREZNO DE SORIA ....oovviiiiviiieiiiii e 13,50 €

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



ENSALADAS

o  ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS A LA PARRILLA
CON VENTRESCA DE BONITO Y ANCHOAS ..o 13,50 €

o ENSALADA TEMPLADA DE VIEIRAS Y GAMBON CON GUACAMOLE,

MANGO Y SALTEADO DE LAMINAS DE JAMON IBERICO. ......evvveeee. 16,00 €
o ENSALADA NORMAL 2 pery ( LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, ACEITUNAS) ......... 4,50 €

o ENSALADA MIXTA 2 pers(LECHUGA, TOMATE,HUEVO,BONITO,ESPARRAGO,ACEITUNAS) 6,50 €

*Porow owrreglowr las evsadados utiligaumos de aceite de olivaw virgeww extrov y
vinagre natwral de vino-

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



ESPECIALIDADES MICOLOGICAS

BOLETUS A LA PLANCHA CON HUEVO FRITO Y LASCAS
DE FOIE MI-CULT wuuoeeeieeeeeeeeeee ettt e e e 16,50 €

CILINDROS DE RABO DE TORO CON SALSA

REDUCIDA DE VINO Y SETAS DE TEMPORADA .....covvvvvivvrinnnnnns 18,00 €
REVUELTO DE BOLETUS CON PASAS ‘%& ..................................... 13,50 €
ARROZ CREMOSO CON BOLETUS, QUESO, PINONES

Y HELADO DE BOLETUS ......cevvn. % ....................................... 18,00 €

PESCADOS

LUBINA AL HORNO PIEZA ENTERA AL PESO (MIN 2 PERS) 44,00 € /KG
COGOTE DE MERLUZA AL HORNO ENCEBOLLADO  ....cevue o 17,50€
LOMO DE BACALAO A LA PLANCHA CON PISTO Y PATATA PANADERA..17,00 €
LOMO DE MERLUZA ENCEBOLLADO & A LA PLANCHA ............ 17,50 €
MERLUZA RELLENA AL ESTILO EL LAGAR CON SALMON Y QUESO 17,00 €
RODABALLO A LA PLANCHA ..o 18,50€

COCOCHAS DE BACALAO EN SU PIL-PIL CON BERBERECHOS .18,50€

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



CARNES

BROCHETA DE RINONES DE LECHAZO A LA PARRILLA ............. 15,00 €
CARNE ROJA DE RES FILETEADA (#echapor Ud: alapourrilla).............. 18,00 €
CHULETILLAS DE LECHAZO A LA BRASA ..o 19,50 €
CHULETON DE RES A LA BRASA AL PESO ...oeeeeeeieeene, 49,00 € / KG
ENTRECOTE DE TERNERA RUBIA GALLEGA A LA BRASA ........... 18,00 €

CILINDROS DE RABO DE TORO CON SALSA REDUCIDA DE VINO Y SETAS18,00 €

PLUMA IBERICA SOBRE PANADERA Y

COMPOTA DE MANZANA REINETA. .. oo 18,00 €
SOLOMILLO AL FOIE MI-CUIT CON SALSA DE NARANJA........ 23,00 €
SOLOMILLO CON MOUSSE DE FOIE Y LASCAS DE QUESO............ 23,00 €
SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA ..o, 21,00 €

LECHAZO ASADO

Indicacion Geogrificaw Protegida

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



MENU CASTELLANO

Sopa Castellanaw 6 Pastel de verdiwraw
Pincho-de Chorigo- - Pincho-de Morcilla
tnsalada de Pimientos Asados

conwAnchoas y Bonito-

Lechago-Asado-en FHorno-de leria
tnsalada Verde

Tartow de Hojaldre covw Cremay Natow

Cafe y Chupito-de Licor - 1/2 Bot ElLlagar de Isillao Roble
Aguow mineral y pawv castellano-

Conwvino tEl Lagar de Isillaw Gestacidw : 48,00 €
Conwvino-El Lagar de Isillaw Crianga : 49,00 €

Conwvino tl Lagoar de Isilla Reservar: 53,00 €

RACION DE PAN........ 1,30 €

LV.A. INCLUIDO



LECHAZO DE ARANDA (Castillovy
Lesn)

Desde tiempoy remotos, enw lasy comarcas de loy alrededores de Aranda, se vienew
criondo- ovejas que se howv adaptado- perfectoumente o las condiciones de climav y
explotacion, y éstas haw derivado- enw tres razas autdctonas: churra, ojalada y
castellana. Estas ovejos se alimentowy de pastos, monte bajo-y tomillos.

Loy lechagosy que utilizamos e nuestro- asador sow lay crias de las ovejas,
principalmente de razo chuwra,, que sélo- hanw tomado- leche materna, por lo- tanto,
no-hawv pastado-ew el transcurso-de loy 21 dias antes de sw sacrificio-

Lo carne de lechago- es de color blanco- nacarado- & rosav palido; conw wna grasow
externav de color céreo: Ey muwy tierna, finavy jugosa, de sabor suave sinv olor o sebo-o-
lana. EL peso- env canal que wtiligamos ew el asador EL Lagar de Isilla es de
alrededor de'5 o 5,5 Kg-

Existe un Covuejo- Regulador cow las indicaciones IGP (Indicacidnw Geogrifica
Protegida del Lechazo), que abarca lov regidw Castellano- Leonesa;, conv unas norvimas
de calidad que gowrantigowv este produicto-

Lav recet es muy sencillov:

Se preparav el horno- av 180°. Se aiade sal av lav cawrne y se pone enw uwnv cuenco- des
bowro. Se le echa agua con wnas gotas de limonw y se introduce ew el horno-
aproximadamente de 1:30 o 1:45 hovas; primero- cow lay costilas haciov awrribow y
lwego- se le da lav vueltw hastow terminarlo. EL método- es tradicional, ast como- el
horno- de ladvillo- o- bawro; Ll leAaw es de encina y tiene que estar secandose al aire
libre durante wnw ano-

RACION DE PAN........ 1,30 €
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